
TARTAR BEEF TENDERLOIN 
DELUXE OR POLISH

MENU

TATAR 
POLSKI LUB DELUX

PL 50 PLN  
DELUX 60 PLN 

GRILLOWANY SER HALLOUMI 
ROSZPONKA, ORZECHY WŁOSKIE, 
WINOGRONA, WINEGRET Z GRANATÓW

PRZPRZYSTAWKI 
VORSPEISEN | STARTERS

38 PLN  

TATARISCH
DELUXE OR POLISH

GRILLED HALLOUMI CHEESE
CORN SALAD, WALNUTS, GRAPES, 
POMEGRAMATE VINAIGRETTE

GEGRILLTER HALLOUMI-KÄSE
FELDSALAT, WALNÜSSE, TRAUBEN, 
POGRANAT-VINAIGRETTE



MENU

SZAMPAŃSKA Z KREWETKĄ 
W TEMPURZE

MINESTRONE RYBNE 
Z PIECZONYM SANDACZEM

ZUPY | SUPPEN | SOUPS

CHAMPAGNERSUPPE 
MIT TEMPURA-GARNELEN 

CHAMPAGNE SOUP WITH
TEMPURA PRAWNS

32 PLN  

32 PLN  

FISCHMINESTRONE 
MIT GEBRATENEM ZANDER

FISH MINESTRONE 
WITH ROASTED PIKEPERCH



MENU
SAŁATY | SALATE | SALADS

GRÜNER SALAT MIT
GERÄUCHERTER ENTE

ZIELONE  SAŁATY 
Z WĘDZONĄ KACZKĄ
POMARAŃCZ, POMIDOR, OGÓREK,
NASIONA PINII, PARMEZAN, WINEGRET

ORANGE, TOMATE, GURKE, PINIENKERNE,
PARMESAN, VINAIGRETTE

GREEN SALAD WITH
SMOKED DUCK
ORANGE, TOMATE, GURKE, PINIENKERNE,
PARMESAN, VINAIGRETTE

48 PLN  

SAŁATY MIESZANE 
OGÓREK, POMIDOR, PAPRYKA, DRESING

GEMISCHTER SALAT
GURKE, TOMATE, PFEFFER, DRESSING

48 PLN  

MIXED LETTUCES
CUCUMBER, TOMATO, PEPPER,
DRESSING



MENU
MAKARONY NUDELN | PASTA

TAGLIATELLE SEPIA Z KREWETKAMI
CZOSNEK, CHILI, KOLENDRA, MASŁO

KNOBLAUCH, CHILI, KORIANDER, BUTTER
TAGLIATELLE SEPIA MIT GARNELEN

GARLIC, CHILLI, CORIANDER, BUTTER
TAGLIATELLE SEPIA WITH PRAWNS

58 PLN  



MENU
DANIA GŁÓWNE | HAUPTGERICHT | MAIN DISH

RYBA MAŚLNA 78 PLN  

SCHMETTERLING

BUTTERFISH

PUREE ZIEMNIACZANE Z OLIWĄ DYNIOWĄ, 
TAGLIATELLE WARZYWNE, SOS CYTRYNOWO-MAŚLANY

KARTOFFELPURUE MIT KÜRBISÖL,
GEMÜSE-TAGLIATELLE, ZITRONEN-BUTTER-SAUCE

POTATO PURUE WITH PUMPKIN OIL, VEGETABLE TAGLIATELLE,
LEMON-BUTTER SAUCE

UDKO Z KACZKI 
PUREE CHRZANOWE, MODRA KAPUSTA, 
SOS Z SUSZONYMI MORELAMI

ENTENKEULE AN EINER SAUCE AUS GETROCKNETEN
APRIKOSEN, DAZU ROTKOHL UND MEERRETTICHPÜREE

65 PLN  

DUCK LEG
HORSERADISH PUREE, RED CABBAGE,
SAUCE WITH DRIED APRICOTS

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ

RINDERLENDESTEAK

BEEF FILLET STEAK

132 PLN  

PUREE ZIEMNIACZANO-POROWE, PIECZONA MARCHEW
Z ZIOŁAMI, SOS DEMI GLACE

KARTOFFEL-LAUCH-PÜREE, GEBACKENE KAROTTEN
MIT KRÄUTERN, DEMI GLACE SAUCE

POTATO AND LEEK PUREE, BAKED CARROTS WITH HERBS,
DEMI-GLACE SAUCE



MENU

FONDANT CZEKOLADOWY 38 PLN  

DESERY | DESSERT | DESSERTS

SCHOKOLADENFONDUE

CHOCOLATE FONDANT

OWOCE, SORBET Z MARAKUI

FRÜCHTE, SORBET AUS PASSIONFRUCHT

FRUITS, PASSACTION SORBET

DOMOWE  LODY / SORBET 10 PLN  

HAUSGEMACHTES EIS / SORBET

HOMEMADE ICE CREAM / SORBET


